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Composez votre Cocktail HIVER 
du 01.10 au 30.04

Le froid 

Blinis à la farine de châtaigne, saumon 
mariné aux baies roses  

Tartine champignons, poireaux et tomme 
de vache  

Tartine de confiture d’oignons vin rouge 
et grenadine et œuf de caille  

Dôme de foie gras au cassis ❀ 

Pain viennois et maki de saumon, 
concombre et raifort  

Carpaccio de bœuf sur canapé au 
pesto 

Pissaladière  

Sablé caviar de potimarron et chorizo  

Briochin de foie gras, chutney de figues  
Mini club sandwich au poulet  

Moelleux aneth et citron, avocat et 
crevette mariné  

Légumes croque au sel et sauce 
anchoïade  

Wrap feta, avocat et légumes croquant 

VerrinesCanapés

Verrine avocat, carpaccio de betterave, 
vinaigrette au miel et balsamique blanc, 
pignons  

Verrine carotte, cumin, agrumes en 
cappuccino  

Carpaccio de Saint Jacques au parfum de 
truffe ❀ 

Tataki de bonite, soja et graines de 
sésame grillées  

Verrine de tartare de céleri cuit et cru au 
piment d’Espelette  

Verrine lentille et poulet au curry 

❀ Supplément de 1,50 € TTC par pièce portant  cet astérisque
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Le chaud 

Mini croquemonsieur  

Mini pâté feuilleté  

Brochette de porc au caramel  

Brochette de poulet au citron  

Barbajuans  

Brick de jambon ibérique à la 
carbonara 

Le sucré

Savarin traditionnel aux agrumes  

Choux à la crème  

Assortiment de macarons  

Mini tartelette Bourdaloue  

Pana cotta à la marmelade d’orange amères  

Tarte fine aux pommes  

Mini mousse au chocolat et chantilly tonka  

Mini clafoutis aux fruits de saison 

FORMULE APERITIVE 

 18 € TTC :

FORMULE DINATOIRE 

28 € TTC :

FORMULE GOURMANDES 

 30 € TTC :

10 pièces froides

   8 pièces froides  

      3 pièces chaudes  

    4 pièces sucrées 

 9 pièces froides  

    4 pièces chaudes  

  4 pièces sucrées  

OPTION PLATEAU DE FORMAGES COCKTAIL : 3.50 € TTC par personne  

PRESTATIONS SUPPLEMENTAIRES 

 
Livraison, tarif établi en fonction de l’adresse de livraison  

1,80 € la pièce supplémentaire 
 

Modalités de règlement : 30 % d’acompte à la réservation, le solde à la livraison  

Tous nos produits sont susceptibles de contenir des allergènes 
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