
55 € TTC par personne

Petit pâté feuilleté à la pintade et parfum de truffe 
Moelleux à l’aneth, avocat et crevette marinée au gingembre

Bouchon de foie gras au pain d’épices, pomme au curcuma et pain viennois

Filet de loup aux coquillages, sauce vin blanc safrané, ravioles aux cèpes 
et chou romanesco

Noël  
Bûche noisette et chocolat Dulcey, coulis exotique

Btrot et Taite

Apit

Entree

Poson

Det

Viande
Chapon cuit basse température jus à la sarriette, maki de laitue aux morilles, 

légumes anciens laqués

Saint-Sylvestre 
Forêt noire en duo de chocolat, meringue aux agrumes 
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Menu de Fêtes de Fin d’année


