
APERITIF

ENTREE

PLAT

DESSERT

Tartine confiture d’oignon, grenadine et vin rouge, oeuf de caille au plat

Harmonie d’asperges vertes & blanches en maki de nori, 
vinaigrette aux agrumes; velours d’asperges et salade d’herbes

Agneau pascal dans sa barigoule d’artichaut, petits pois et écrasé de 
pommes de terre citronné, jus infusé au basilic

Douceur aux trois chocolat, gelée gourmande de fraise 
et meringue 

45 € PAR PERSONNE

à emporter le Samedi 30 Mars

900 ROUTE DE CANNES - 06560 VALBONNE

04 93 75 63 57 - contact@bistrotettraiteur.com


Menu de Pâques

Blinis à la farine de châtaigne, saumon mariné et crème ciboulette

D IMANCHE  3 1  MARS  &  LUND I  1  AVR I L


