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Formule du mardi au vendredi : plat du jour et sa gamiture 10.50 €
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Menu du mois d'avril 2024

Liviaison 5 € dans un rayon de 3 km - & € Au-dela

Ballotine de volaille fermiere aux chétaignes
Chou fargis
Jambon grillé, sauce gribiche
Terrine de poisson, sauce champagne

Couscous

Raviolis de ricotta, jus de volaille
Porc orloff
Ficassée de volaille, gratin de pommes de terre
Quenelle de brochet, bisque de homard
Ragout de veau, sauce moutarde, asperges et tagliatelles
Cuisse de lapin & la provencale, écrasé de pomme de terre
Poulet au curry, riz madras
Hachis parmentier
La truite en déclinaison de chou-fleur
Penne alle vongole
Petit farcis nicois
Carré de porc fermier & la sauge
Raie & la grenobloise
Poulpe & la nicoise

Pavé de saumon aux agrumes

Epaule dagneau confite, écrasé de pommes de terre & [huile
dolive et thym

900 route de Cannes- 06560 Valbonnes
contact@bistrotettraiteurcom - wwwhbistrotettraiteurcom
04 93756357

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergenes
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