
Ceviche de daurade au lait de coco et graines de grenade 

Barbajuan 

Tian de légumes sur canapé 

Mini blinis à la farine de châtaigne et saumon mariné, crème de ciboulette 

Petit pâté feuilleté de pommes de terre et poitrine de cochon fermier, cèpes, jus au parfum de truffe, salade de saison 
et herbes fraiches 

ou  
Tataki de thon au sésame et soja sur son tartare d’avocats, feuilles de basilic 

ou 
Asperges vertes en salade, gros scampis rôtis et carpaccio de betterave, vinaigrette miel et balsamique blanc

Assiette de fromage de notre sélection 
Salade mesclun

Nougat glacé, miel et fruits secs, confit d’abricot et tuile à l’orange 
ou 

Gâteau au chocolat négus, compotée de fruits rouges acidulée à la passion 
ou 

Fraîcheur de melon au gingembre, agrumes et son sablé

Cotail Apit

Entree

Plat

Fomage

Det

Suprême de volaille aux écrevisses, pommes de terre au speck, pousses d’épinard 
ou 

Osso Bucco de veau, zestes d’orange, polenta crémeuse et courgette beurre au naturel 
ou  

Cabillaud 1/2 sel à la marseillaise, pommes de terre fondantes et fenouil

MENU GRASSOIS
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