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Composez votre plateau cocktail sur mesure

. 100.00 € pour 40 pieces
v S -l 52.00 € pour 20 pieces A+ LW,
R 2 2 —
. Blinis & la farine de chétaigne, saumon fumé maison et créme | 2-3_9 €
ciboulette aux baies roses I S
% Taost de foie gras velours de pain d'épices et pomme ) jégfe
QU curcuma
% . . . , 420 €
* Carpaccio de SaintJacques et caviar de Gironde o piece
% Tartelette courge et chataigne 180 €
la piece
% Bouchée de homard, curry et pomme verte | A0€
- ’ v | la piece
|
% Soblé ar d . t chor - 180¢€
. Sablé caviar de potimarron et chorizo G piece
y T . . 210 €
% Moelleux & I'aneth, avocat et crevette marinée au gingembre 6 pisce
. . 150 €
g Barbajuans ' lapiece
. . i 250 €
% Escargot en cromesquis et beurre d'aill & picce
L N . . - 210€
% Mini bouchée & la Reine  lapiece

900 route de Cannes - 06560 Valbonne

contact@bistrotetiraiteurcom - wwwbistrotettraiteurcom =)
04 93756357 2 j
Prix offichés nets TTC ;/i
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Tartare d'avocat et tourteau, salade fraicheur d' agrumes

1/2 Langouste en médaillons salpicons de mangue et fenouil sauce
legére au baileys
1/27 Homard et velours de crustaces, salade dhiver ( mache

champignons de saison, noix et endive rouge, pomme, citron
caviar ).

Foie gras de canard mi-cuit™
Au poids
Portion de 50 gr

Saumon fumé maison
Au poids
Portion de 80 gr

| 1780 €
la portion
[
\

4000 €
la portion

| 3400 €
la portion

145 € le kg
9.80 £ la portion

4600 € le kg
- 5.40 € la portion

% Paté en crolte, coeur de foie gras, cépes et Pintade 300 €
Portion de 100 o la porfion
*selon approvisionnement
S T e Tolveer ([ Anudes S
. | /50 €
£ Créme de potimarron et ravioles de foie gras | la portion
8.50 €
& DBouchee alareine la porfion
% 6 huitres gratinées, sabayon au riesling sur sa Matignon, pousses |22-OO_€
- dépinards a porfion
Noix de Saint-jaques en coquille, julienne de legumes et 2500 €
g, quelgues gnocchis de pomme de terre, crémeux de brocolettis q p’ orfion
er chanterelles
Prix offichés nets TTC =\
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1/2 Homard thermidor

Paupiette de sole aux écrevisses, quelques chanterelles

Crosses ravioles de scampis, girolles et jus de volaille & la truffe

Flet de turbot pigué aux cépes sauce vin blanc, cannellonis aux
artichauts et son fleuron

Noix de SaintJacgues, endives rdties au beure salé, girolles et
gnocchis de pommes de terre & lhuile de truffe

Z@ 7&/%5/@

§ Chapon farci aux marrons, ou morilles ou cépes
Au poids
Portion de 180 gor

£ Pintade chaponnée farcie aux marrons ou morilles
Au poids
Portion de 180 gr

£ Poularde truffée sauce supréme
Au poids
Portion de 180 gr

% Canette farcie au foie gras et ses gamitures (navets et carottes
olacées

% Filet et cuisse de pigeon confit, tatin d'échalotes

3700 €
la portion

31.00 €
la portion

2100 €
la portion

2800 €
la portion

2600 €
la portion

- 3900€lekg
: 18.20 € la portion

4100 € le kg
- 2000 € la portion

4100 € le kg

- 18.20 € la portion

3700 € le kg

[ous nos plats sont accompagnés de pommes de terre rotis et légumes

Prix affichés nets TTC

900 route de Cannes - 06560 Valbonne
contact@bistrotettraiteurcom- wwwbistrotettraiteurcom
04 93756357

2000€

la portion
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£ Boeuf Welington - 150 or

g Daube de sanglier, polenta crémeuse

% Quasi de veau en grenadin sauce morilles

% Hlet de cerf sauce grand veneur

3000 €
| la portion

1650 €
la portion

2650 €
la portion

2500 €
la portion

[ous nos plats sont accompagnés de pommes de terre rotis et légumes

*4.50 € par portion de gamiture supplémentaire

-— L Frongpe

g Brie truffé
"~ Portion de 100 gr

—— T o Ducke de F fecl

% BUche 3 chocolats marmelade ananas passion

o - fptoestic

% Caré rocher chocolat noisette

Prix affichés nets TTC

900 route de Cannes - 06560 Valbonne
contact@bistrotettraiteurcom - wwwbistrotettraiteurcom

0493756357

! 600 €
| la portion

/.90 € la piece

/.90 € la piece
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