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Mini blinis & la farine de chétaigne, saumon fumé maison et créme ciboulette aux baies roses
Mini Bouchée & la reine

T Alpee

Foie gras cuit au naturel pate de coin, salade iceberg, vinaigrette au sureau,
brioche tostée

Lhision

Saint-jaques en coquille, julienne de legumes et quelques gnocchis de pomme de
terre, sauce vin blanc safranée, crémeux de brocoletti et chanterelle

Ylande

Paupiette de pintade chaponé, cépes et écrevisses

Ternine de pomme de terre et celeri-rave a la truffe

Blesseil”

Noél

Biche 3 chocolats, marmelade ananas passion
Saint-Sylvestre

Carré rocher chocolat noisette
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