
57 € TTC par personne

Foie gras cuit au naturel pâte de coin, salade iceberg, vinaigrette au sureau, 
brioche tostée  

Saint-jaques en coquille, julienne de legumes et quelques gnocchis de pomme de 
terre, sauce vin blanc safranée, crémeux de brocoletti et chanterelle 

Bûche 3 chocolats, marmelade ananas passion

B!trot et Traite#

Entree

Po!son

Paupiette de pintade chaponé, cèpes et écrevisses  

Terrine de pomme de terre et celeri-rave à la truffe 

7 rue Durand de Sartoux - 06370 Mouans-Sartoux 
bistrotettraiteur@outlook.com - www.bistrotettraiteur.com 

04 93 75 63 57 

Ap$it%
Mini blinis à la farine de châtaigne, saumon fumé maison et crème ciboulette aux baies roses 

Mini Bouchée à la reine 

De&$t

Viande

Noël

Saint-Sylvestre

Carré rocher, chocolat noisette 

Menu de Fêtes de Fin d’année 

http://www.bistrotettraiteur.com

